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Speisenkarte fiir Gruppen (ab 15 Personen) W
in unserem Restaurant -

cHessenmiihle

genieBen - entspannen - tagen

Gruppen-Vorspeisen —zum Teilen in die Mitte vom Tisch

Emmer-Urkorn-Brot mit...% A% GH3A2HK 4,50 pro Person
mit frihlingsfrischem Barlauch-Hiuttenkdse & gepickelten Radieschen
+ Bjorns hausgemachtem Pastrami’®3 6,00 pro Person
Vorspeisen
Kleiner Salatteller®#+A2F/GHK 6,50

Blatt- und Rohkostsalate mit Krduterrahmdressing ®' oder Himbeerdressing
Rinderkraftbrihe mit Markkl6Rchen, Eierstich und Wurzelgemuse A+<F/G! 7,90

Fuldaer Grine Suppe #+%¢
mit Petersilie, Schnittlauch, Sauerampfer, Pimpinelle, Kerbel, Borretsch und Fleuron 7,50

Hauptgericht

Rumpsteak vom Angus Rind frisch vom Grill (ca.250g) ¥ 35,50
mit MUhlen-Pfeffer-Rahm, Frihlingsgemuise mit Barlauch und Kroketten
Gesottener regionaler Tafelspitz mit Griner SoRe, &/®/H6/A13 22,50

mit Mohren, Frihlingslauch und Petersilienkartoffeln

Roulade vom regionalen Rotwild & A ¢ 6 H, H2, 28,50
gefillt mit Preiselbeeren, Camembert, Speck, Pilzen und Nuss

mit Rotwein-Buttersol3e, Wirsing und Pommes Williams

Im ganzen gegarte Metzger-Schweinelende — aus GrofRenlider®©6ALK 25,50
mit Champignons in Rahm, hausgemachte Butterspatzle und Sesamblumenkohl
Lidertaler ,Champignon-Schnitzel* — Metzgerei Ruh| ©&A2 19,90
mit Champignonrahmsof3e und Kroketten
Lidertaler Schnitzel mit Griner SoRRe ©GA13 19,90
aus der Schweine-Oberschale von der Metzgerei Ruhl aus Grof3enlider mit Petersilienkartoffeln
Markt-Salat in Krauterrahm mit KIKOK-Maispoulardenbrust®AA2F.GHiK 25,50
Knoblauch-Krauterbutter, Baguette und GemUise-Tostadas
Frische Hessenmihlen-Forellenfilets in Butter gebraten — aus Wiistensachsen P/H&G 27,50
mit Mandeln, Sahnemeerrettich, Gartengemuse und Schwenkkartoffeln
Veganes Massaman-Gemuse-Curry mit Kichererbsen 8-A%EF/! 22,50
mit Biryanireis und Rauch-Tofu
Hausgemachte Spaghettini mit Barlauch-Pesto 18,50
mit geschmolzenen Tomaten, Parmesan und Ruccola-Stroh

mit 5 lauwarmen Ceviche-Garnelen 29,50
Dessert
Warmer Schokoladenkuchen mit flissigem Kern*** 8,90
mit Vanilleeis und Schlagrahm
Créme Brille®%6 8,90
mit hausgemachtem Yuzo-Sorbet
Mille feuille vom Bienenstich mit Mandeln, Blatterteig, Vanillecreme und Rhabarber 9,90
DESSERT ETAGERE — zum Teilen in die Mitte vom Tisch ab 4 Personen a 7,50

Cremiges | Fruchtiges | Gefrorenes | Knuspriges
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